Acem Koftesi

Malzemeler

700 gr kiyma

8 adet patates

1 su bardagi pirinc

1 adet kuru sogan

2 yemek kasigi reyhan
1 yemek kasigi salca

1 silme tatli kasigi kekik

Yapilisi

Kiyma; 1 su bardagi pirinc, 1 yemek kasigi reyhan, 1 silme tatli kasigi kekik, kucuk kucuk
dogranmis 1 adet sogan ile birlikt yogrulur. Yogrulan kiymadan 1’er porsiyonluk buyuk
kofte toplari yapilir. Tencere suyla doldurulur ve icine 1 yemek kasigi salca, 1 yemek
kasigi reyhan ve tuz atilip kofteler eklenir. 8 adet patatesin kabuklari soyulur ve
dogranmadan, butun olarak tencereye yerlestirilip yemek pismeye birakilir.

Acem Koftesi servise hazirdir.



