Acibadem Kurabiyesi

Malzemeler

135 gr badem

3 adet yumurta aki
1 su bardagi seker
1 tatli kasigi nisasta
3 damla limon suyu

Yapilisi

135 gram badem robotta cekilip yarisi tencereye alinir. Tencere ocagin kucuk gozune
koyulur. Bademlerin uzerine 3 adet yumurtanin aki ve 1 su bardagi seker eklenir. Kisik
ateste yaklasik 13 dakika, seker eriyene kadar devamli karistirilir. Kalan bademler de
eklenip yaklasik 6-7 dakika daha karistirilir. Kurabiye harci ocaktan alinir ve pisirmeyi
durdurmak icin tencerenin tabani suya tutulur. Kurabiye harcinin uzerine 3 damla limon
suyu sikilir ve 1 tatli kasigi nisasta eklenip karistirilir. Hazirlanan harc, yagli kagit
serilmis tepsiye 1'er tatli kasigi kadar dokulerek yerlestirilir. Uzerlerine 1’er tane

badem koyulur. Kurabiyeler onceden 140 derecede isitilmis firinda pisirilir.

Acidabem Kurabiyesi servise hazirdir.



