Adana Makarnasi

Malzemeler

1 paket makarna

3 tane kuru sogan

2 tatli kasigi biber salcasi
Yarim demet maydanoz
2 yemek kasigi tereyag

1 yemek kasigi zeytinyag
1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi karabiber

2 cay kasigi tuz

Yapilisi

Kaynayan suya tuz koyun. Makarnayi atip 7-8 dakika kaynattiktan sonra suzun.

Tavada tereyagi eritin, kucuk kupler seklinde dogranmis sogani, kiymayi, karabiber ve tuz
atin.

Kiyma suyunu birakip cekene kadar karistirarak kavurun. Biber salcasi ve pul biber ilave
edin.

Hazirladiginiz sosa makarnaya ekleyip Karistirin. Ince kiyilmis maydanozla susleyip
servis yapin



