Ahududulu Pasta

Malzemeler

1 adet kakaolu hazir kek,

1,5 corba kasigi meyve suyu,
1 bucuk su bardagi ahududu,
2 su bardagi sut,

2 corba kasigi un,

3 corba kasigi seker,

yarim kutu labne peyniri,

1 kutu kakaolu pasta kremasi
Suslemek icin ahududu

Yapilisi

llk olarak keki ikiye ayiralim. Daha sonra iki yarisini da meyve suyu ile islatalim. Icine
surecegimiz kremayi hazirlayalim. Bunun icin un ve sekeri karistirip Sutu ekleyelim
Muhallebi kivamina gelene kadar pisirelim

Ocaktan aldiginiz kremaya labne peynirini ekleyin Kremayi sogumaya birakin Ahududunu
robotta pure haline getirelim Soguyan krema ile karistirip Bu kremayi kekin bir yarisinin
uzerine yayalim. Diger yarisini da uzerine kapatalim.

Pasta kremasini uzerindeki tarife gore hazirlayin Pastanin her tarafini kaplayacak bicimde
yayalim

Uzerini ahududuyla susleyip birkac saat buzdolabinda bekletip Dilimleyerek servis yapalim
ellerimize saglik



