Alacatane

Malzemeler

2 su bardagi islatilmis mercimek
Yarim su bardagi bulgur

1 adet sogan

1 corba kasigi tereyagi

1 corba kasigi zeytinyagi

2 adet domates

Yarim corba kasigi salca

Tuz

Yapilisi

Yemeklik dogranmis sogan tereyagi ve zeytinyagi ile kavrulur. Soganlar pembelesince
domates rendesi ve salca eklenir. Malzemeler ozlesince uzerine mercimek, bulgur, su ve tuz
eklenir. Duduklude yaklasik yarim saat pisirilir. Yag tavasinda tereyagi eritilip nane
yakildiktan sonra yemegin uzerine gezdirilir.



