Amber Receli

Malzemeler

1 portakal

1 limon

1 greyfurt

7 + 1 bardak su
1,750 kg toz seker

Yapilisi

Portakal, limon ve greyfurtu yikayip, sivri ve siyah kisimlarini keselim, kabuklarini
soymayin. Kusbasi dograyip, bu arada cikan cekirdekleri atalim. Bir kaba bu parcalari ve 1
bardak suyu koyup blendirla hepsini iyice ufalayalim.

Karisimi pisireceginiz tencereye alip 7 bardak su ekleyin, kapagini kapatip oda
sicakliginda 4-5 saat bekletelim. (Ara sira tahta kasikla karistiralim) 40-45 dakika

pisirelim (Olusan kopukleri kasikla alalim).

Sonra sekeri ekleyin, bir saat de sekerle pisirip jole kivamina gelince altini kapatalim.

Hafif ilikken kavanoza dolduralim

ellerimize saglik:)



