
Ankara Tatlisi

Malzemeler
1 su bardagi sut
2 adet yumurta
2 yemek kasigi tereyagi
1 su bardagi sivi yag
1 paket kabartma tozu
1 kase ceviz
2 yemek kasigi tarcin
Aldigi kadar un
Serbeti icin:
4 su bardagi seker
4 bardak su
1/2  limon tuzu

Yapilisi
Bir bardak sute iki yumurta kirilir, iki yemek kasigi tereyagi koyulur. Un ve kabartma
tozu eklenerek hamur yogurulur. Hamur kivamini bulunca bezelere bolunur. Kirilmis cevizle
tarcin karistirilir. mandalina buyuklugundeki bezeler acilir ve cevizli tarcinli ic
koyulup kenarlari kapatilir. Tepsiye dizilen tatlilar firinda pisirilir. 4 su bardagi
seker 4 bardak su ile limon tuzu eklenerek kaynatilir. Firindan cikartilan ve sogutulan
tatlilarin uzerine sicak serbet dokulur.
Ankara tatlisi sunuma hazirdir...


