Asure

Malzemeler

1 kilogram toz seker
200 gram nohut

4 adet limon

50 gram kus uzumu
Yarim kilogram bugday
1 fincan pirinc (cay fincani)
200 gram kuru fasulye
200 gram kuru ceviz
200 gram findik

100 gram pilav fistigi

Yapilisi

llk olarak bugday ve pirinclerimizi guzelce yikayin ve tencereye koyun ve ustune su katin.
Bu sekilde 5-10 dakika karistirarak pisirin.Ustunu sikica kapatip sicak ortamda, 1 gece
kadar bekletin. Nohut ve fasulyeler yumusayincaya dek haslayin. Pirinc ve bugdaylari
tencereye biraz sicak su ekleyerek atese koyup kapaksiz olarak kaynatin. Dibinin
tutmamasina dikkat edin, devamli karistirin. Bir sure sonra altini kisarak, kabuklari
soyulmus nohut ve fasulyeleri katin. Malzemeler kisik ateste piserken karistirarak bir
kilogram sekeri de ilave edin. Atesten almaya yakin limonlari rendelenip asureye katin ve
bir iki tasim daha kaynatin. Atesten almadan once isteginize gore gul suyu da
ekleyebilirsiniz. Sogumadan kaselere koyun. Findigi, cevizi ve pilav fistigini kavurarak
asurelerin uzerine serpistirebilirsiniz ya da asurenin uzerine tarcin ya da nar taneleri
ekleyebilirsiniz. Asure tarifi hazir



