Ayva Kebabi

Malzemeler

1 adet ayva
Kuzu eti

1 adet sogan,
yeteri kadar tuz,
karabiber,,
Kirmizi toz biber,
kekik,

domates salcasi,
zeytinyag,

Yapilisi

Oncelikle ayvanin kabugunu soyup kup kup dograyin. ardindan tencerede bir guzel
haslayin.Sonra etleri de kup kup dograyin ve yagsiz olarak kavrulur. Icine ince ince
kiydigimiz sogani ekleyin. zeytinyag konarak kavurmaya devam edilir. Salca, kirmizi biber
eklenir. Sicak su konarak etler pisirilir.Icine tuz, karabiber ve kekik karistirilir.

haslanan ayvalar tepsiye konur. Ortasindaki bosluga hazirlanan et konur. Biraz
Firinladiktan sonra servise hazir. ellerimize saglik



