
Ayva Tatlisi

Malzemeler
4 adet ayva (8 yarim ayva)
8 silme yemek kasigi toz seker
1 yemek kasigi kizamik sekeri
Su

Yapilisi
Ayvalari yikayip soyunuz. Cekirdekli kisimlarini temizleyiniz, cekirdekleri atmayiniz.
Tencereye cekirdekleri aliniz. Uzerine ayvalari ic kisimlari yukariya bakacak sekilde
yerlestiriniz.
Toz sekeri ve kizamik sekerini ilave ediniz. Toz sekerini ayva cukurlarina gelecek sekilde
uzerlerine serpiniz.
Ayvalarin uzerine cikmayacak kadar soguk su ilave ediniz.
En az 45 dk , kisik ateste pisiriniz. Bu zamanda sik kontrol ediniz, ayva suyunu
cekecektir.
Tatlinizi soguyana kadar tencerede dinlendiriniz.
Soguduktan sonra kaymaksiz veya kaymak ile servis yapabilirsiniz.
Notlar:
1)Kizamik sekerini olabildigince ufalayiniz.
2)Cekirdekleri ayvalarin tam altina gelecek sekilde yerlestirirseniz herhangi bir yanma
islemine maruz kalmazsiniz. 3)Su kaynamaya baslayinca muhakkak altini kisiniz.
4)Mumkun oldugunca derin bir tencerede agzi kapali pisiriniz, kabarip tasabiliyor.


