
Badem Tatlisi

Malzemeler
8 yumurta sarisi
1 cay bardagi toz seker
1 su bardagi un
100 gram kabuksuz badem
50 gram erimis margarin
Ceyrek cay kasigi vanilya
Serbet icin ;
4 su bardagi seker
5 su bardagi su
Ceyrek limon kabugu

Yapilisi
Ilk olarak yumurtalari kirip sarisini bir kaba akini bir kaba ayirin. Ardindan  yumurta
sarisina sekeri ilave edip, kisik ateste  cirpma teli ile karistirarak 10 dakika kabartin.
Unu, vanilyayi, cekilmis bademi, margarini ilave edip karistirin. Ayirdiginiz yumurta
beyazini cirpici yardimiyla kabartip, hazir olan malzemelere ilave edip karistirin.
Hazirladigimiz karisimi  yaglanmis  tepsimize dokelim.Uzerine kirilmis bademlerden
serpelim ve firina verelim.  Serbetini soguk olarak dokun. Istege gore uzerine pudra
sekeri dokerek servis yapabilirsiniz.Afiyet olsun.


