Baklava Yufkasi llaveli Hazir Yufkadan Citir Borek

Malzemeler

4 tane hazir yufka

10-15 tane hazir baklava yufkasi

Ic Sosu Icin:

1 su bardagi zeytinyagi veya sivi yag
1/2 su bardagi su

Ici Icin Malzeme:

250 gr yagsiz dana kiyma

1 tane cok ince kiyilmis kuru sogan
2 tane incecik kiyilmis yesil biber
Tuz,karabiber,pul biber

Uzeri Icin:

1 fincan zeytinyagi

Yapilisi

Hazir yufkanin bir tanesini tezgaha yayin ve dorde bolun uzerine ici icin hazirlanan sosu
(iyice cirpin) her parca yufkanin uzerine firca ile surun uzerine 2 tane baklava

yufkasini yayin ucgenlerin bas kismina bolca ic malzemesi koyun ve sigara boregi gibi
kenarlarini kapatarak sarin, diger parcalari ayni sekilde sarin yagli kagit yayilmis firin
tepsisine dizin uzerine firca ile yag surun 180 derecede isitilmis firinda kizarana kadar
pisirin.Sicak olarak servis yapin.ellerimize saglik



