Bayat Ekmek Pizzasi

Malzemeler

Yarim bayat ekmek

1 Adet yumurta

3/4 Su bardagi sut

Maydanoz

Salam(sosis de olabilir)

Kasar

1 Silme cay kasigi kabartma tozu

Yapilisi

Ekmegi kucuk kucuk parcalara bolup sutu dokup cekmesini bekleyelim.Yumurta,kabartma tozu
ve maydanozu ekleyip yoguralim.Yagladigimiz firin tepsisinin uzerine harci dokelim ve

uzerini duzleyelim. Dogramis oldugumuz salamlari uzerine dizelim ve 200 derecede onceden
Isitilmis firinda iyice kizarana kadar pisirelim.Firindan cikarip uzerine kasar peynirini

serpelim ve tekrar firinda 3-4 dakika kadar bekletelim.AFIYET OLSUN:)



