Besamel Soslu Makarna

Malzemeler

1 paket firin makarna

2 yemek k. siviyag

Icine 2 su b. rendelenmis kasar peyniri

4 yemek kasigi tereyag

4 yemek k. un

3 su b. sut

Tuz

Uzerine 1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

Yapilisi

Tencereye su ve 2 yemek k. siviyag koyun. Makarnalari cok yumusamadan alin ve soguk suya
tutup suyunu suzun.

Sos icin tereyag ve unu un pembelesene kadar cok hararetli olmayan ateste kavurun. Uzerine
yavas yavas sut ekleyip diger taraftan cirpin. (Mikserle de olur.)

Sos kivam alinca ocaktan alin. Makarna, besamel sos ve 2 su bardagi kasar peynirini

karistirin ve firin kabiniza alin.

Uzerine 1 su bardagi kasar peyniri rendesini serperek onceden isitilmis 200 derece firinda

uzeri nar gibi kizarana kadar pisirin.



