Biberli Mantarli Bulgur Pilavi

Malzemeler

3 su b. iri bulgur

1 kirmizi biber

1 sari biber

3 koy biberi

1 pk. kestane mantari
1 sogan

2 corba k. tereyagi
tuz

su

siviyag

Yapilisi

Kirmizi biberi, sari biberi ve koy biberlerini kup dogruyoruz. Kestane mantarini ve sogani

da dogruyoruz. Tencereye siviyagi ve tereyagi koyuyoruz. Sogani ilave edip kavuruyoruz.
Biberleri koyuyoruz ve kavurmaya devam ediyoruz.

Mantari ekliyoruz. Sebzeler kavrulduktan sonra bulguru koyuyoruz. Karistiriyoruz ve
ortasina sicak suyunu dokuyoruz. Tuzunu atiyoruz. Kapagini kapatarak kisik ateste pismeye
birakiyoruz.



