Bici Bici

Malzemeler

1 Cay Bardagi Nisasta
6 cay bardagi su

1 cay bardagi seker
Gulsuyu

Gida Boyasi

Buz

Yapilisi

Su nisasta seker karisimini koyu kivamda muhallebi elde edilinceye kadar karistirarak
pisirin.

Muhallebi iyice koyulunca genisce bir tepsiye 1 - 1,5 cm kalinliginda olcak sekilde sicak
sicak dokun.

Biraz ilindiktan sonra dolaba koyun ve iyice sertlesene kadar sogutun.

Sertlesen muhallebiyi kucuk kareler seklinde kesin

Serbeti icin;

Tencereye isteginize gore seker ve su koyarak karistirin.

Ardindan cay kasiginin ucuyla gida boyasini ekleyin ve isterseniz serbete bir miktar da
gulsuyu ekleyin ve karisimi kaynatin.

Serbeti ilidiktan sonra buzdolabinda sogutun.

Daha sonra orta boy bir kaseye kareler halinde kesilmis muhallebiden bir miktar
alin,uzerine soguk serbetten dokun ve isterseniz buz da rendeleyerek servis yapin.



