Biskuvili Puding

Malzemeler

Biskuvi Hamuru Malzemesi:
80 gr. Tereyagi veya margarin
1 yumurtanin sarisi

2 kahve fincani elenmis un (kucuk fincan)
1 tutam tuz

1 kasik nisasta

Vanilyali Puding Malzemesi :
100 gram Margarin

1 cay bardagi tozseker

2 cay bardagi elenmis un

Uc bucuk su bardagi sut

1 adet vanilya cubugu

1 cay kasigi tarcin

Cikolatali Sos Malzemesi:

2 corba kasigi kakao

1 su bardagi sut

1 su bardagi su

2 corba kasigi misir nisastasi
2 corba kasigi toz seker

2 corba kasigi damla cikolata
Suslemek icin: Bitter cikolata

Yapilisi

Biskuvi hamuru icin once derin bir kaba kati ve soguk tereyagini veya margarini kucuk
kucuk kesin, nisasta disinda diger malzemeleri elinizle yaga yedirin yumusak bir hamur
edin. En son nisastayi da ekleyerek kulak memesi yumusakliginda bir hamur hazirlayin.20
dakika kadar hamuru buzdolabinda dinlendirin.

Merdane ile hamuru yarim veya 1 cm inceliginde acin.Dikdortgen seklindeki bir tepsiyi
yaglayin ve unlayin. Hamuru tepsiye doseyin.Hamurun uzerini catalin ucuyla birkac
yerinden delin.

Hamurun uzerini yanmaz bir kagit kaplayin, kagidin uzerine de hamurun sisip kabarmamasi ve
duzgun pisebilmesi icin kuru baklagiller serpistirin.200 derecelik firinda 15 dakika kadar
biskuviyi pisirin. Kagidi pisen biskuvi hamurunun uzerinden alip 10 dakika kadar da
pembelesmesi icin pisirmenizi tavsiye ederim.

Biskuvi hamurumuz soguduktan sonra bir bicakla istediginiz olculerde kesin veya elinizle
parcalara ayirin.

Vanilyali -Tarcinli Puding icin;Margarini tencerede eritin. Un ve toz sekeri ekleyin. Orta
dereceli bir ocakta surekli karistirarak sutu ekleyin.Kaynadiktan sonra vanilya cubugunu
ortadan uzunlamasina ikiye ayirin icindeki vanilya ozunu bir cay kasigi tarcin ile beraber
ekleyin.

Cikolatali Sos icin;Bir tencerede sut, su, kakao, tozseker ve nisastayi surekli

karistirarak pisirin.Kaynayinca icine damla cikolatayi ilave edip karistirin.Cam kaplara
once hazirladigimiz biskuvileri yerlestirin.Tarcinli ve vanilyali puding ve cikolatali

Sosu arzu ettiginiz sekilde sicak sicak biskuvilerin uzerine paylastirin. Uzerlerine
suslemek icin birer uzun biskuvi daha yerlestirip bitter cikolata ile kaplari



susleyin.Buzdolabinda bir saat kadar beklettikten sonra soguk olarak servis yapin.



