
Bohca Borek

Malzemeler
5 adet taze yufka
Yarim su b. sivi yag
Yarim su b. su
Ic harci icin;
Bir kase rendelenmis beyaz peynir
1 demet dogranmis maydanoz
Ustu icin;
1 adet yumurtanin sarisi

Yapilisi
Siviyag ile suyu karistirin.
Ic harci icin beyaz peynir ve dogranmis maydanozu karistirin.
Ilk yufkayi tezgaha serin.
Yufkanin her yerine yagli su karisimindan surun.
Yufkanin karsilikli kenarlarini ortada birlesecek sekilde katlayin.
Diger kenarlarini da ayni sekilde ortada birlesecek sekilde katlayin.
Elde ettiginiz buyuk kareyi enine ve boyuna ikiye bolup 4 adet kare elde edin.
Her bir karenin ortasina ic harcinizdan bolca koyup karsilikli kenarlarini ortada
birlestirin.
Birlestirdiginiz yerlerde acilmalar olur ise su ile islatip yapistirin. Ama zaten yufkayi
bekletmeden kapatirsaniz, yagladiginiz icin acilmayacaktir.
Birlesim noktasi altta kalacak sekilde, yagli kagit serilmis firin tepsisine dizin.
Tum yufkaniz ve ic harciniz bitene kadar islemi tekrarlayin.
Uzerlerine yumurta sarisi surup onceden isitilmis 170 derecelik firinda uzerleri
kizarincaya kadar pisirin.


