Bolu Beyi Tatlisi

Malzemeler
Hamuru icin:

2 su bardagi un
1.5 su bardagi su
50 gram margarin
4 yumurta
Kremasi icin:

3 su bardagi sut
1 su bardagi seker
1 bardak un

1 paket vanilya

Yapilisi

Bolu beyi tatlisi icin bir tencereye su alinip kaynatilir. Margarin eklenip eritildikten

sonra un eklenir ve pisirilir. Hamur sogumaya alinir soguk hamura yumurtalar teker teker
eklenir. Mikserle karistirilan karisim krema torbasina alinip sekil verilir. Onceden

isitilmis 180 derece firinda pisirilir. Krema icin tum malzeme bir tencereye alinip
karistirilarak pisirilir. Soguyan tatli hamurlarinin arasina krema yayilir. Saray helvasi

ile uzerine cikolata sosu sikilir.



