
Bomba Kurabiye

Malzemeler
125 gr. margarin
Yarim cay bardagi siviyag
1,5 su bardagi pudra sekeri
1 corba kasigi misir nisastasi
1 paket kabartma tozu
1 paket gourmet vanilin
1 su bardagi kuru meyve sekerlemesi
1 cay bardagi findik kirigi
2 corba kasigi toz antep fistigi
2 corba kasigi parca cikolata
3 corba kasigi kakao
Yarim cay bardagi cok mini dogranmis kuru kayisi ve kuru incir karisimi
Aldiginca un

Yapilisi
Onceden margarin oda isisinda yumusatalim uzerine tum malzemeler sira ile ekleyip azar
azar un ilave edelim ve kulak memesi yumusakliginda bir hamur yoguralim.Elde edilen hamur
strec filme saralim ve buzdolabinda yarim saat kadar dinlendirelim.Daha sonra hamurdan
ceviz buyuklugunde parcalar koparalim ve elle yuvarlayarak yassi sekil verelim kurabiyeler
yagli kagit serili tepsiye dizelim onceden isitilmis 170 derecelik firinda 20 dakika
pisirelim soguyunca servis edelim.Afiyet  olsun..:)


