
Browni Kurabiye

Malzemeler
125 gr margarin (oda sicakliginda)
1 cay bardagi siviyag
1 cay bardagi toz seker
1 adet yumurta
25 gr kakao
1 paket vanilya
1 paket kabartma tozu
3 bucuk  su bardagi un
serbeti icin;
3 cay bardagi su
3 cay bardagi toz seker

Yapilisi
Ilk once serbet malzemelerini kucuk bir tencereye alalim.Kisik ateste karistirarak sekerin
erimesini saglayalim.Kaynamaya baslayinca 6-7 dakika kaynatalim, daha sonra sogumaya
birakalim.Yogurma kabina margarin, siviyag, toz seker ve yumurtayi alip karistiralim.
Kakao, vanilya ve kabartma tozunu ekleyip, unu  yavas yavas ilave diyor ve  hamuru
yoguralim.Ceviz buyuklugunde parcalar kopartip, yuvarlayalim.Yaglanmis firin tepsisine ya
da yagli kagit uzerine serelim.175 derece firinda 25-30 dakika pisirelim.Kurabiyeler
sicakken soguk serbetin icine teker teker atip, iyice serbete bulayip, cikartalim.
Kurabiyeleri tekrar pisirdigimiz tepside sikisik sekilde ortasinda toplayalim.Tencerede az
miktarda serbet kalacaktir. Kalan serbeti kurabiyelerin uzerine dokup uzerini baska bir
tepsiyle kapatalim.
Bir gece bekletip, hindistan cevizi veya antep fistigi ile susleyip, servis edelim.
AFIYET OLSUN :)


