
Bugday Nisastali Kek

Malzemeler
4 yumurta
1 su bardagi toz seker
1 su bardagi sivi yag
1 paket kabartma tozu
3 su bardagi bugday nisastasi
1 yemek kasigi kakao

Yapilisi
Oncelikle cirpma kabi alinir ve yumurtalari kirilir.
Yumurtalar beyaz kopuk haline gelene kadar cirpilir.
1 su bardagi toz seker eklenir.
Seker eriyene kadar cirpilir
Sivi yag, kabartma tozu, nisasta eklenir
Kelepceli kalibin altina yagli kagit serilir. (cikarmasi kolay olmasi icin)
Hamurun bir kismina kakao eklenir.
kaliba dokulur
Soguk firina verilir 170 c de pisirilir.servise hazir.ellerimize saglik


