
Bugdayli Brokoli Corbasi

Malzemeler
1 tane Brokoli
1  su bardagi bugday
1kucuk boy Patates
1 orta boy  Havuc
tavuk suyu
1 tane Yumurta
1 tane Limonun suyu
1 yemek kasigi kremali peynir
Kabak cekirdegi yagi

Yapilisi
Ilk olarak bugdayi ocaga koyup bir guzel haslayin. Brokoliyi kucuk kucuk dograyin,yine
kucuk olarak dogramis oldugumuz patates ve havuc da bir tencereye koyun. Tavuk suyunu da
ilave edip sakin sakin pisirin.Diger yandan limon suyuyla yumurta sarisini bir kasede
cirpip corbanin icine ilave edin. Son olarak da bir yemek kasigi kremali peyniride ekleyip
1-2 dk pisirin. ve uzerine dilerseniz yagda gezdirip servise sunabilirsiniz ellerimize
saglik


