
Bulgurlu Icli Borek

Malzemeler
2 adet yufka
200 gr kiyma
1 bas sogan
1 su bardagi koftelik bulgur
1 corba kasigi margarin
1 cay bardagi ceviz ici
1 cay bardagi pul biber
Karabiber, tuz
Kizartmak icin
2 yumurta
1 su bardagi galeta unu
Sivi yag

Yapilisi
Margarini eritin. Ince ince kiyilmis sogani ve kiymayi kavurun. Yikayip suzulmus bulguru
ve iri cekilmis ceviz icini, karabiber, pul biber ve tuzu ilave edin. 2 dakika daha
kavurduktan sonra ocagi kapatarak sogumaya birakin. Yufkalarin her birini 8 ucgen parcaya
kesin. Genis kenarina hazirladigin kiymali harctan icine koyup sigara boregi gibi sarin.
Borekleri once cirpilmis yumurtaya sonra galeta ununa bulayip kizgin yagda kizartin. Sicak
servis yapabilirsiniz


