
Buzluk Boregi

Malzemeler
4-5 tane patetes
5 tane hazir yufka
3 tane yumurta
1.5 su bardagi sut
1 su bardagi siviyag
1 su bardagi kasar peyniri
Az tuz
Uzeri icin;
1 tane yumurta sarisi

Yapilisi
Patatesler haslanir ve sicakken ezilerek pure yapilir.
Derin bir kapta yumurta,sut ve sivi yag cirpilir.Icine az tuz,ezilmis patates ve
rendelenmis kasar peyniri eklenerek tum malzeme karistirilir.
1 tane yufka duz bir zemine serilir.uzerine hazirlanan harctan surulur.uzerine ,ikinci
yufka serilir ve tekrar harc surulur.Bu sekilde 5 yufka aralari harc surulerek ust uste
serilir.
Yufkanin ucundan baslayarak rulo sarilir ve ortadan ikiye kesilir.Iki rulo strec naylona
sarilarak dondurucuya atilir.
2-3 saat bekletilen borek rulo dilimlere kesilir.Tepsiye dizilen borekler uzerlerine
yumurta sarisi surulerek 200 derece firinda pisirilir.


