
Cabuk Pasta

Malzemeler
1 adet sade veya kakaolu pasta tabani
1 su bardagi su
3-4 yemek kasigi toz seker
Kremasi Icin:
750 litre soguk sut
1 buyuk cay bardagi un
1 buyuk cay bardagi toz seker
1 yumurta
2 yemek kasigi margarin
2 yemek kasigi kakao
Suslemek Icin:
Cikolata parcaciklari
Cikolata susler,
Yapilmis krem santi

Yapilisi
Kolay pastayi yapmak icin once krema malzemelerini buyukce bir tencerede karistira
karistira muhallebi kivaminda pisirin.Sogumaya birakin, pasta tabanini ikiye ayirin ve
sekerli su ile tamamina kucuk bir kasiktan yardim alarak islatin.Pastanin alt tabaninin
uzerine bolca yapilan krema koyun.Isterseniz meyve koyun,diger parcayi uzerine kapatin.
Pastanin tamamini krema ile kapatin, dolapta 3-4 saat bekletin.Dolaptan cikan pastayi
istediginiz sekilde susleyin.Dilim dilim servis yapin.


