
Cantik

Malzemeler
HAMURU ICIN:
1 YUMURTA
YARIM CAY BARDAGI SIVIYAG
YARIM CAY BARDAGI ILIK SUT
1 TATLI KASIGI TOZ MAYA
TUZ
1 KUP SEKER
ILIK SU
ICI ICIN:
500 GR ORTA YAGLI KIYMA
2 DOMATES
1 SOGAN
KARABIBER TUZ KEKIK

Yapilisi
HAMUR ICIN TUM MALZEME DERIN BIR KABA ALINIP YOGURULARAK KULAK MEMESI KIVAMINDA HAMUR
HAZIRLANIR. YOGURULAN HAMUR 45 DAKIKA MAYALANMAYA BIRAKILIR. ICI ICIN KIYMA, BAHARAT,
RENDELENMIS DOMATES VE SOGANLA KARISTIRILIR. YUMURTA BUYUKLUNDE BEZELERE AYRILAN HAMURLAR
ELLE VEYA MERDANE YARDIMI ILE ACILIR. HAMURLARIN ORTASINA IC HARCTAN KOYULUP KENARLARI
BASTIRILMADAN KAPATILIR. 20 DAKIKA DAHA TEPSIDE MAYALANMASI BEKLENIR. ONCEDEN ISITILMIS
200 DERECE FIRINDA USTU VE ALTI KIZARINA KADAR PISIRILIR. BOL MAYDANOZ VE PUZ BIBERLE
SERVIS EDILIR.
AFIYET OLSUN


