
Cevizli Zingil Tatlisi

Malzemeler
1 kase ceviz
3 adet yumurta
1/2  su bardagi sivi yag
1 bardak su
1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un
Serbeti icin:
3 su bardagi seker
1  1/2  bardak su
1/4  cay kasigi limon tuzu

Yapilisi
Serbeti soguk olacagi icin uc bardak seker, bir bucuk bardak su ile karistirilarak serbet
hazirlanir. Serbete piserken bir cay kasiginin ucuyla limon tuzu eklenir ve sogutulur.
Tatlinin hamuru icin bir kaseye bir bardak su koyulur. Uc yumurta, ve sivi yag su ile
cirpilir. Tatlinin civik hamuru un ve 1 paket kabartma tozu eklenerek cirpilmaya devam
edilir. Bir tencereye bolca sivi yag koyulup isitilir. 1 kase ceviz rondoda cekilir ve
cirpilan hamurla karistirilir. Cevizli civik hamur yaga lokma gibi dokulerek kizartilir ve
serbetle bulusturulur. Cevizli tatlilar serbetini cekince servis tabagina alinir.
Cevizli zingil tatlisi sunuma hazirdir.


