
Cicek Pogaca

Malzemeler
1 su b. ilik sut
1 su b. su
1 su b. siviyag
2 yumurta (birinin sarisi uzerine)
1.5 yemek k. seker
1.5 tatli k. tuz
Yaklasik 6-7 su b. un
Yarim paket yas maya
Ic harci icin:
Bir kase beyaz paynir+kasar peynir karisimi

Yapilisi
Hamur icin sivi malzemeleri, tuzu sekeri ve mayayi karistirin. Unu azar azar ilave ederek
kulak memesi yumusakliginda yumusak bir hamur yogurun.
Uzerini kapatip hamur iki katina cikana kadar mayalandirin.
Mayalanan hamurdan mandalina buyuklugunde parcalar alip hafif unlanmis zeminde cay
tabagindan biraz buyuk olacak sekilde acin.
Icine 1 yemek kasigi kadar ic koyup kenarlari ortada toparlayarak kapatin.
Kapattiginiz tarafi alta getirin ve elinizle hafifce bastirin.
Bicakla 6,7 kesik atin.
Her kesigi ayni yone dogru yan cevirin.
Yeniden cevirdiginiz dilimlere elinizle hafifce bastirip tepsiye aralikli olarak dizin.
Uzerine 1 cay kasigi yogurt eklediginiz yumurta sarisini surun.
20 dakika kadar tepside mayalandirin.
Onceden isitilmis 200 derece firinda uzeri kizarana kadar pisirin.


