
Cipsli Tavuk Baget

Malzemeler
6 Adet tavuk baget
1 cay bardagi un
1 cay bardagi misir unu
1 cay bardagi nisasta
1 yumurta
1 paket doritos cips (sade veya baharatli da olabilir)
1 tatli kasigi tavuk baharati-tuz

Yapilisi
Bagetlerin derisini soyun ve biraz tuzlu suda haslayin.Cok haslamayin cunku etler
dagilabilir.Simdi unu, misir ununu, nisastayi, tuz otu, karisik baharatlari, toz biberi
bir kapta iyice karistirin.Yumurtayida ayri bir kapta cirpin.
Misir cipsini rondodan gecirin,Iyice ufalanan cipsi ayri bir kapa koyun. Biri unlu sos,
biri yumurta, biride misir cipsi kirintili olmak uzere uc tane ayri kabiniz olacak. Sonra
tavuk bagetlerini sirasiyla once unlu karisima, sonra yumurtaya en sonra misir cipsine
bulayin.Fritozde kizgin yagda altin rengini alana kadar kizartin.


