
Citir Sogan Halkalari

Malzemeler
2 adet buyuk sogan
1 yemek kasigi siviyag
2 cay kasigi tuz
1,5 cay bardagi sut
1 paket kabartma tozu
1 su bardagi un
1 adet yumurta
Kizartmak icin;
Yeteri kadar sivi yag

Yapilisi
Yapimi oldukca kolay bu tarifi misafirleriniz severek yiyecek eminiz.Bunun icin ilk once
un, sut, tuz, zeytinyagi, kabartma tozu ve yumurtayi mikserle cirpin.
Daha sonra soganlarin kabuklarini soyup halka halka dograyin.Soydugunuz soganlari yarim
saat kadar soguk suda bekletin.Halkalari duzgun bir sekilde birbirinden teker teker
ayirin.Daha sonra kagit havluyla halkalari kurulayin.Soganlari once yumurtali sosa
batirin.Sonra da bol ve kizgin yagda kizartin.
Fazla yagini almasi icin kagit havlu uzerine cikarin.Sicak sicak servis edin.


