Coban Kavurma

Malzemeler

Yarim kg kuzu yada dana kusbasi
2 adet sogan

5-6 adet yesil biber

2-3 adet domates

1 yemek kasigi salca

3 yemek kasigi sivi yag

Tuz

Karabiber

Pul biber

Yapilisi

Kuzu veya dana etini sac da yada tencerede suyunu birakip cekene kadar pisirin. Bir su
bardagi kadar kaynar su ekleyip kapagini kapatarak suyunu cekmesini saglayin. Suyunu ceken
ete sivi yag eklenerek karistirarak biraz kavurun. Soganlari piyazlik olarak dograyin ve

etin uzerine ilave edin. Arkasindan dogranmis biberlerde eklenerek soganlarla birlikte

lyice yumusayana kadar iyice pisirin. Kup kup dogranmis domatesleri ve salcasini koyun.

Tuz ve baharatlarini da ekleyerek 10-15 dakika daha pisirin. Sicak olarak servis edin.

Afiyet olsun:)



