
Dag(Mayis) Cilegi Yapimi

Malzemeler
1 kilo minik mayis cilegi
2 kilo seker
1 limon
2 su bardagi su

Yapilisi
Cilekleri bol suyun icinde yikayip suzuyoruz. Tencereye sekeri ve suyu koyup kaynatiyoruz.
Cok koyu bir bal elde ediyoruz. Kaynamaya baslayinca limonu icine siktiktan sonra kaynayan
balimizin icine cilekleri atiyoruz.10 dakika kaynattiktan sonra altini kapatiyoruz. Mis
kokulu bir recel isterseniz suzme yogurdun uzerine dokerek de tuketebilirsiniz. Afiyet
olsun:)


