Dana Yahni

Malzemeler

1 kg. dana kusbasi et

2 tane patates

10-15 adet arpacik sogan
1 tane havuc

2 yemek kasigi tereyagi
Yarim cay kasigi tarcin

1 cay kasigi yenibahar

1 tatli kasigi tane karabiber
Tuz

Yapilisi

Etler suyunu birakip cekene kadar pisirin. Daha sonra etlerin uzerini bir parmak gececek
kadar su ilave edip etler yumusayincaya kadar iyice pisirin. Etler suyunu cektikten sonra,
arpacik soganlari, tereyagi ve kup kup dogranmis havuc ve patatesleri ilave ederek iyice
kavurun. Daha sonra 1 su bardagi sicak su ekleyip, baharatlari ve tuzu ilave edin.
Sebzeler yumusayinca ocagi kapatin. AFIYET OLSUN:)



