
Domates Soslu Somon

Malzemeler
400 gram somon
3 domates
Dilimlenmis siyah zeytin
5~6 yaprak feslegen
2 dis sarimsak
Zeytinyagi
Tuz
Karabiber

Yapilisi
Somonu yikayip iyice kurulayin. Izgarada pisirin. Domateslerin kabuklarini soyup kucuk
kupler halinde dograyin. Diger tarafta tavayi isitin. Zeytin yagini aktarip ince
dogradiginiz sarimsaklari ilave edin. Kiraz domatesleri, kup dogranmis domates, tuz ve
karabiberi ekleyip 1-2 dk. soteleyin. Ocagi kapatin. Iri dogradiginiz feslegenleri ve
zeytinleri ilave edip kenara alin. Izgarada pisirdiginiz somonlari servis tabagina alin.
Uzerine domates sosu gezdirin. Somonun yaninda servis yapin.


