
Domatesli Puf Borek

Malzemeler
200 gram hazir ekmek hamuru
2-3 adet domates
125 gr yagsiz beyaz peynir
1 corba kasigi un
Tuz ve karabiber

Yapilisi
Ekmek hamurunu un serpilmis zemine alip birkac kez yogurun.
Zemini ve hamurun uzerini hafifce unlayip oklava ile 2-3 mm kalinliginda acin.
Su bardagi agzi ile yuvarlak hamurlar kesin.
Domatesleri soyup kup kup dograyin.
Suzgece alip 5 dakika suzulmesini bekleyin.
Peyniri ufalayip domateslerle karistirin.
Ve kestigimiz hamurlarin icine domatesli karisimi paylastirip yarim ay seklinde kapatin.
Kenarlarini parmak uclariyla bastirin.
Firin tepsisini yaglayip hamurlari dizin ve 180 dereceye ayarli sicak firinda 5 dakika
pisirin.
Ilininca servise hazirdir
Afiyet olsun...


