Dovme Plav

Malzemeler

1 It et suyu

2 su bardagi su

2 su bardagi dovme

1 tatli kasigi tuz

1 kase haslanmis nohut

250 gram haslanmis kusbasi et

4 corba kasigi tereyagi

Uzeri icin: Kurutulmus kirmizi biber

Yapilisi

Dovme et suyu ve suyla bir tencereye alinip pisirilir. Dovmeye tuz, haslanmis nohut ve
kusbasi et ekleyip karistirilir. Tereyagi bir tavada eritilip kurutulmus biber cevrilir.
Pilavin uzerine gezdirilip dinlendirilir.



