Ekmek Kadayifi

Malzemeler

1 adet hazir ekmek kadayifi
1 litre su

Yarim kilo manda kaymagi
Serbeti icin:

8 su bardagi toz seker

10 su bardagi su

Yapilisi

Ekmek kadayifi genis bir kabin icine alinip uzerine 1 litre ilik su gezdirilir. 20 dakika
bekletilerek sismesi saglanir. Bir tencereye seker alinip karamelize olmasi saglanir.
Uzerine 10 su bardagi su ekleyip sertlesen karamelin cozulmesi beklenir. Ekmek kadayifi
kisik ates uzerine alinir. Serbet yavas yavas ekmek kadayifinin uzerine gezdirilir. Tum
serbet bitene kadar ocagin uzerinde tepsi cevrile cevrile isleme devam edilir. Manda
kaymagi ile servis yapilir.



