Eksili Kofte

Malzemeler

500 gr kiyma

1 fincan pirinc

1 kurusogan

1 yumurta

tuz karabiber

1 yumurta sarisi ve yarim limon suyu

Yapilisi

Kiymayi pirinc,sogan rendesi,yumurta ,tuz ve karabiberle yoguruyoruz.Sonra findik
buyuklugunde parcalar koparip yuvarliyoruz.Koftelerin hepsini bu sekilde hazirladiktan

sonra tencerede bir miktar su kaynatiyoruz.Kaynayan suya kofteleride atiyoruz.Ben birazda
haslanmis nohut koydum bu asamada tabi arzu ederseniz ama bence yakisiyor.pirincler pisene
kadar kisik ateste kayniyor.Yumurta sarisi ve limon suyu karisimini ilave edip 5 dk sonra

altini kapatin.Servis asamasinda da uzerine tereyagli kirmizi biberli ve naneli sos

dokun.Afiyet olsun.



