
Elmali Ayva Tatlisi

Malzemeler
3 ayva
2 elma
yarim limon
12 corba k. tozseker
gida boyasi
suslemek icin:
dondurma
yesil fistik
nar

Yapilisi
Ilk olarak ayvalarin uclari kesilir.
2 ye ayrilir ve cekirdek yatagi cikarilir, kabuklari soyulmadan bir kapta suyun icine
atilir.
cekirdekleri ayrilir.
diger taraftan elmalarin kabuklari soyulur ve ayvalarla beraber biraz
suda bekletilir.
daha sonra tencereye sicak su konulur.
ayvalar tencereye alinir.
cay kasiginin ucuyla kirmizi gida boyasi eklenir.
ayrilan ayva cekirdekleri de tencereye atilir.
ayvalar yari kivamdan biraz daha pisirilir.
pisince tencereden bir firin kabina cikarilir.
elmalar rendelenerek ayvalarin cekirdek yatagi kismina yerlestirilir.
her bir ayvanin uzerine 2 kasik toz seker dokulur.
ayvaalrin uzerine tencereden 2 su bardagi su eklenir.
firin kabi yagli kagitla kaplanir uzeri de aluminyum folyo ile kaplanir ve firinda
pisirilir. firindan cikarilan ayvalar dondurma, fistik ve nar ile suslenerek sunuma
hazirlanir.


