
Elmali Krem Santili Kek

Malzemeler
Keki icin:
2 yumurta
1,5 su bardagi seker
1 su bardagindan 1 parmak eksik sivi yag
1 tatli kasigi kabartma tozu
1 su bardagi un
Alti icin:
2 adet elma
2 yemek kasigi toz seker
2 tatli kasigi tarcin
Uzeri icin:
1 poset krem santi
Yeteri miktarda sut

Yapilisi
Ilk olarak elmalarin kabuklarini soyun.Cekirdeklerini cikarin.Daha sonra ince ince
dilimlediginiz elmalari yagladiginiz veya yagli kagit koydugunuz kalibin icine 2 kat
olarak dizin.Uzerine seker ve tarcini serpin.Gelelim kekin yapilisina.Kek icin ilk olarak
seker ve yumurtayi cirpin.Sonra tum malzemeleri ekleyip karistirin.Kivamini alinca
elmalarin uzerine yayin.Onceden isitilmis 180 derece firinda pisirin.Pisip pismedigini
kurdanla kontrol ettikten sonra firindan alip sogumaya birakin.Bir yerde krem santi ile
sutu cirpin ve kekin uzerine yayin.Buzdolabinda 1 saat kadar dinlendirdikten sonra servis
edin.Afiyet olsun


