
Eskisehir Koftesi

Malzemeler
500 gr. kiyma
1 sogan
1 tutam maydanoz
1 yumurta
tuz
karabiber

Yapilisi
Yogurma kabina kiymayi alin. Rendelenmis sogani ve ince kiyilmis maydonozu ekleyin.
Yumurta kirin. Tuz ve karabiberle tatlandirip guzelce yogurun. Yogurduktan sonra
buzdolabinda dinlendirin. Koftelere sekil verip izgara tavada az siviyagla kofteleri
pisirin. Tirnak pideleri firinda ya da tavada isitin ve kup kup dograyin.
Yogurdu cirpin, tereyagini tavada eritin. Domates ve biberi iri dograyin ve kofteleri
pisirdiginiz tavada cevirin. Domates sosu tavada kaynatin Servis tabagina once pideleri
yerlestirin. Uzerine sicak domates sosu dokun, ardindan cirpilmis yogurdu dokun. Uzerine
pismis kofteleri dizin. Domates ve biberi koyup tavada erittiginiz tereyagini da ustune
gezdirerek servis edin.


