
Etli Borulce

Malzemeler
250 gram tavuk kusbasi
1 kilogram borulce
4 adet domates
2 adet kuru sogan
4 yemek kasigi siviyag
1 cay kasigi karabiber
1 caykasigi tuz

Yapilisi
Borulcelerin iki ucunu ve kilciklarini temizleyelim.
2 parmak kalinliginda dograyalim.
Yikayip suzelim.
Kusbasi dogranmis tavuk etimizi yikayip tencereye koyalim.
Etimiz pembelesinceye kadar kavuralim.
Etimiz pembelesince sivi yag, zar seklinde dogranmis sogan, karabiber ve tuz ilave edip
kavurmaya devam edelim.
Dogranmis domates ve borulceleri ekleyelim.
Susuz kisik ateste 30 dakika pisirip servis yapalim.
ellerimize saglik


