
Ev Yapimi Beyti

Malzemeler
2 tane uzun lavas
1 adet yumurta
Yarim kilo kiyma
1 adet sogan
1 yemek k. salca
2 yemek k. siviyag
Karabiber
Tuz
Salcali Sos icin;
3 yemek k. tereyagi
1 yemek k. salca
1 fincan su
Tuz

Yapilisi
Tavaya yagi ve yemeklik dogranmis sogani koyup kavurun.
Kiymayi koyup guzelce kavurun. Salcasini,tuzunu ve karabiberini ekleyip karistirin ve
ocagi kapatin.
Lavas ekmeginin birini tezgaha yayin.Kenarlari kalin oldugu icin kesip cikartin.
Cirpilmis yumurtayi surup uzun kenarina kiymali sostan doseyip yavasca sararak rulo yapin.
Verevine 3 parmak genisliginde kesip yagli kagit serilmis firin tepsisine dizin.
200 derecede uzeri kizarinca cikarin.
Salcali Sos icin;
Yagi tavaya koyup uzerine de suda erittiginiz salcayi ekleyin.Kivami ne sulu ne de koyu
olacak.
Servis tabagina firindan cikarttigimiz beytileri siralayin.
Sostan ekleyin. Dilerseniz yogurtla birlikte servis edin.


