Ev Yapimi Ketcap

Malzemeler

5 kilo domates

1-2 adet aci biber
3 adet sogan
10-15 dis sarimsak
1 tatli k. karabiber
4 adet defne yapragi
1 adet cubuk tarcin
3-4 adet karanfil

4 yemek k. seker
1/3 su b. sirke

1/3 su b. zeytinyagi
Tuz

Yapilisi

Domatesleri yikayip kabuklarini soyun ve blender ile hepsini pure haline getirin. Sogan ve
sarimsagi rendeleyin,biberlerin tohumlarini temizleyin ve sosunuzu hazirlamak icin

tencerenin tabanina koyun.Domatesi ve butun baharatlari ekleyin. Orta isida ki ocakta ara
sira karistirarak domatesler suyunu cekene kadar pisirin.

Domateslerin icinden taneli tum baharatlari suzgecten gecirerek cikartin. Puruzsuz hale

gelen domatese tuz,seker, sirke ve zeytinyagini ekleyip tamamen suyunu cekene kadar tekrar
kaynatin.Ketcap sicakken cam kavanozlara doldurarak buzdolabinda saklayin.



