
Ev Yapimi Lahmacun

Malzemeler
Hamuru icin;
3 su bardagi un
1 tatli kasigi tuz
1 paket yas maya
Alabildigi kadar su
Ici icin:
250 gr kiyma
1 adet buyuk boy sogan
Maydanoz
2-3 dis sarimsak
Tuz, karabiber

Yapilisi
Hamuru icin tum malzemeler karistirilir.Bir sure mayalanmasi icin bekletilir.Hamur
mayalanirken bir yandan da ic malzemesi hazirlanir.Kiyma, ince ince kesilmis sogan,
maydanoz, sarimsak karistirilir.Baharatlari da eklenip el ile iyice yogurulur.Mayalanmis
hamurdan bezeler ayrilir.Kalin seviyorsak kalin, ince seviyorsak ince ve yuvarlak
acilir.Hamurun uzerine ic harctan yayilir ve onceden isitilmis 190 derece firinda pismeye
birakilir.Afiyet olsun:)


