Findikli Beze

Malzemeler

2 adet yumurtanin aki

400 gr kirilmis findik (orta buyuklukte, un haline getiriimeyecek)
1 su bardagi pudra sekeri

2 adet vanilya

Yapilisi

Yumurta aklari kopuk haline gelinceye kadar yaklasik 2-3 dakika kadar once dusuk sonra
yuksek devirde cirpilir. Pudra sekeri ve vanilya eklenerek 1 dakika daha cirpilir.

Ardindan findik kirigi eklenir ve malzemeler karisincaya kadar orta devirde 1 dakika daha
cirpilir.

Firin 170 C 'ye getirilerek onceden isitilir.

Pisirme kagidi serilmis tepsiye hamurdan 1 yemek kasigi alinip ikinci bir kasik yardimiyla

siyrilir. 15-20 dakika pisirilip sogutulduktan sonra ikram edilir.



