
Firinda Kofte

Malzemeler
Kofte harci:
Yarim kilogram kiyma
2 dilim bayat ekmek ici, islatilmis ve sikilmis
1 tatli kasigi taze cekilmis karabiber
Yarim demet maydanoz, dogranmis
2 yemek kasigi sizma zeytinyagi
1 dis sarimsak, dovulmus
Yarim tatli kasigi tuz
2 yemek kasigi sut
1 tatli kasigi kekik
1 yumurta
Diger malzemeler:
Yarim cay bardagi zeytinyagi
5 patates
1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz
6-7 sivribiber
3 domates
Yarim cay bardagi kaynar su

Yapilisi
Kofte icin gereken tum malzemeleri yogurup harc yapin.
Bu harci bir gece buzdolabinda bekletin.
Firin kabina yarim cay bardagi zeytinyagini dokun.
Patatesleri soyup daire seklinde kesin. uzerlerine karabiber ve tuz serpip harmanlayin ve
tepsiye yayin.
Sivri biberleri ikiye bolun.
iclerini cikartip patateslerin uzerine yerlestirin.
Domatesleri soyun ve biberlerin uzerine rendeleyin.
En uste cevizden biraz buyuk sekil verdiginiz kofteleri dizin.
Yarim cay bardagi kaynar suyu firin kabina gezdirin.
Kabin uzerini folyo ile kapatip 250C firinda patatesler yumusayana kadar pisirin ve
servise hazir


