Firinda Kuzu Tandir

Malzemeler

1 kg kuzu kol

2 tane havuc

2 tane sogan

1 demet maydanoz

2 adet sivri biber

1 cay bardagi et suyu
Sivi yag

Tuz

Karabiber

Yapilisi

On hazirlik olarak domateslerin, soganlarin ve havuclarin kabuklarini guzelce soyun:).
Genis bir firin tepsisinin icine eti, soganlari, havuclari, domatesleri, sivri biberleri

ve maydanozlari yerlestirin. Malzemelerin uzerine tuz ve karabiber serpistirerek onceden
isitilmis 200 dereceye ayarli firina koyun. Yaklasik 45 dakika sonra kontrol ederek
firindan cikartin. Tepside bulunan sebzeleri ve kemiklerinden ayrilmis eti servis tabagina
yerlestirin. Pilav esliginde servis yapabilirsiniz. Afiyet olsun:)



