
Firinda Pastirmali Yumurta

Malzemeler
4 uzun dilim pastirma,
1 yumurta,
Tuz.

Yapilisi
Pastirmalarin ikisini muffin kalibinin dibine arti seklinde yerlestirin,
Diger ikisinide kalibin yanlarina dayayip ortasina yumurtayi kirin,
Uzerine tuz serpip 200 derecelilk firina verin,
Yumurtanin beyazlari pisince ocaktan alin,
Kaliptan cikararak servis yapin.
NOT:Kucuk muffin kaliplarina sepet orer gibi yerlestirdiginiz pastirmanin ortasina
yumurtayi kirip firina veriyorsunuz. Pastirmanin yagi akip kalbini yagladigi icin ekstra
yag kullanmaniza gerek yok. Sadece uzerine damak zevkinize gore tuz ve dilerseniz
karabiber serpebilirsiniz. Pisme suresini de yumurtayi nasil sevdiginize gore ayarlayin.
Ben beyazini pismis, sarisini az pismis sevdigim icin beyaz kismin seffafligi gidip
bembeyaz oldugu anda cikardim firindan.
Muffin kaliplari da sicak oldugu icin firindan cikardiktan sonra da pismeye devam
edecektir kaliptan cikarmadiginiz surece. Bunu da goz onunde bulundurarak ayarlarsaniz
pisirme suresini tam istediginiz kivami elde etmis olursunuz. Bu haftasonu mutlaka firsat
yaratip deneyin bu tarifi derim.
Afiyetle kalin...


